
MENÙ

ANTIPASTI
Scarpazzone romagnolo          €6,00
Insalata di fregola sarda alle verdure        €6,00
Misto di salumi bresciani con giardiniera       €8,00

PRIMI
Risotto squacquerone e aceto balsamico       €8,50
Ravioli mascarpone e erbette al burro e salvia      €8,50
Malloreddus alla campidanese         €8,50
Pasta al pomodoro          €6,00

SECONDI
Coppa di maiale al vino rosso con polenta               €10,00 
Soppressa bresciana con polenta        €9,00
Frico friulano (formaggio e patate) con polenta      €8,00

CONTORNI
Insalata mista           €3,50
Patate arrosto           €3,50

DOLCI
Panna cotta al limone          €4,00
Torta alle nocciole           € 4,00
Tenerina di Ferrara          €4,00

VINI BIANCHI
Spergola dell’Emilia, frizzante, 11°, Il Tralcio    €12,00  €3,00
Renosu” bianco, 13° gradi - uve Vermentino, Tenute Dettori €12,00  €3,00

VINI ROSSI
Renosu” rosso, 13° gradi - uve Cannonau, Monica e Pascale, 
Tenute Dettori        €12,00  €3,00
Lambrusco secco” dell’Emilia, 11°, Il Tralcio    €12,00  €3,00

ALTRE BEVANDE
Amaro di erbe di Sarsegna RAU, 28°        €3,00
Amaro di corbezzolo RAU, 30°         €3,00
Grappa filu e ferro RAU, 42°         €3,00
Grappa di vinaccia Contini, 40°         €3,00
Birra all’asparago rosa           €4,00
Bibite gasate in lattina (coca cola, fanta, ecc.)       €2,00
Caffè              €1,00
Caffè corretto            €1,50
Acqua                    è gratis

ALCUNI DEI PRODUTTORI CHE ABBIAMO SCELTO PER VOI:
Fregola, Malloreddus e vini sardi: La Sardegna dal 1930   www.lasardegna1930.it 
Verdure: GEA coop.va sociale agricola biologica, Mezzago (MB)   www.azilgelso.it
Salumi: Az. agricola Alberghinetto, Berlingo (BS)     www.alberlinghetto.it 
Giardiniera e Frico: Az. agricola Carusone, Cavasso Nuovo (PN)   www.aziendacarusone.it 
Ravioli: La Marchesina, Usmate Velate (MB)      www.lamarchesina.it 
Polenta: Az. agricola Frigerio Augusto, Vimercate (MB)    www.agricolafrigerio.com 
Amaro e grappa: Distilleria RAU, Sassari      www.rau.it 
Pane: Panificio Davide Longoni       www.davidelongoni.com
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In ogni portata è inserito un 
piatto tipico romagnolo per 

sensibilizzarci e sostenere lo sforzo 
ed i costi della ricostruzione e 

ripartenza di molte cooperative 
che hanno subito danni nel corso 

dell’alluvione del maggio 2023.


